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APPLICATION
STEAMER CLEAN s’utilise avec les dispositifs de dosage incorporés dans le 
four. Le programme de nettoyage du four détermine le dosage du produit (entre  
0.5 g/L et 4 g/L).

CONDITIONS D’EMPLOI
Ne pas utiliser sur l’aluminium et le zinc. A forte concentration, le produit peut 
mater les peintures. Eviter le contact avec la peau et les yeux. Se référer aux 
précautions d’emploi figurant sur l’emballage.

CARACTÉRISTIQUES
Aspect : Liquide incolore
Odeur : Type détergent
pH : > 13.5 
Densité : 1.245 environ

PROTECTION PRÉCONISÉE :
Gants de protection en caoutchouc nitrile, lunettes de protection, vêtements de 
protection résistants aux alcalins.

 Détergent liquide concentré destiné au nettoyage des fours professionnels à nettoyage automatique.
 Efficace sur les graisses et protéines : permet un dégraissage total des fours.
 Contient des additifs anticorrosion et des antioxydants.
 Prévient contre la formation de calcaire.
 Un usage régulier du produit favorise une plus longue durée de vie du four. 
 Ne laisse aucun résidu de produit après rinçage.
 Sans agents de blanchiment.
 Sans phosphates.
 Ininflammable.

DÉTERGENT CONCENTRÉ POUR FOUR AUTONETTOYANT

Utilisateurs : restaurants, cafétérias, cantines, écoles, hôpitaux…
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